Hotel = » » Restaurant
La Vallée Noble

l.c Bar

Notre bar est ouvert du mardi au samedi de 15h00 a 22h30
Unsere Bar ist von Dienstag bis Samstag von 15:00 bis 22:30 Uhr gedffnet.
Our bar is open from Tuesday to Saturday from 3pm to 10.30 pm

I.e Snacking

Nous tenons a votre disposition,

une carte de petite restauration a I'accueil de I’'h6tel en dehors des
horaires d'ouverture de notre bar & restaurant

Wir halten far Sie eine Karte mit kleinen Speisen an der Hotelrezeption

aul3erhalb der Offnungszeiten unserer Bar & Restaurant bereit

We have a snack menu available at the hotel reception desk

outside our bar & restaurant opening hours

l.c Restaurant

Ouvert du mardi au samedi soir de 18h30 a 21h0O

Geoffnet von Dienstag bis Samstagabend
Open from Tuesday to Saturday evening

Nos plats sont élaborés sur place a partir de produits frais
Unsere Gerichte werden vor Ort aus frischen Zutaten zubereitet
Our dishes are prepared on site using fresh ingredients
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La Vallée Noble

Les Entrr¢es — Vorspeisen — Starters

Le Végétarien @ ) 12€
Nems de choucroute de Krautergersheim, creme de Raifort

e Krautergersheimer Sauerkraut-Nems, Meerrettich-Creme
Krautergersheim sauerkraut noodles with horseradish cream

Tomate & burrata X 13€
Tomate d’Alsace, espuma de burrata & pesto de roquette

Elsésser Tomate, Burrata-Espuma & Rucola-Pesto
Alsatian tomato, burrata espuma & rocket pesto

Saumon mariné x 16 €
Tataki de saumon, crémeux de tomates séchées

Lachs-Tataki, cremige getrocknete Tomaten
Homemade Salmon tataki with sun-dried tomato cream sauce

Le Foie Gras 23 €
Foie gras de la Ferme du Puntoun, chutney et Kougelhopf toasté

Foie gras von der Ferme du Puntoun, Chutney und getoasteter Gugelhupf
Foie gras from Ferme du Puntoun, chutney and toasted Kougelhopf

Prix nets TTC, service compris
All taxes and service included
Netto-Preise Dienstleistung inklusive

Nous vous remercions de nous faire part
de toute intolérance ou allergie dés la prise de commande.
Les informations concernant les allergénes sont disponibles sur simple demande.

Wir danken Ihnen, uns jegliche Unvertréglichkeiten oder Allergien bei der Bestellung mitzuteilen.
Informationen zu Allergenen sind auf Anfrage erhéltlich

We thank you for informing us of any intolerance or allergy at the time of ordering.
Information regardingallergens is availaible upon request
\ ﬁ e

/

/
N T A S SN N N R

Hotel » * » Restaurant
La Vallée Noble

Lieu Dit Finkerwaeldélé - 68570 - Soultzmatt - France
+33 3 89 47 65 65 - contact@valleenoble.com

Vam\



‘ Hotel * * * Restaurant
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I es Plats - Gerichte - Dishes

Viandes en provenance de France - Fleissch auf Frankreich - Meat from France

Tartare X

25€

Tartare de boeuf coupé au couteau, pommes de terre et salade verte

Tartar vom messergeschnittenen Rind, Kartoffeln und griinem Salat
o Knife-cut beef tartare, potatoes and green salad

Le Boeuf
Piece du boucher, pommes de terre et Iégumes

Metzgerstulick, Kartoffeln und Gemdise
Butcher's cut, potatoes and vegetables

Canette X
Filet de canette, jus au romarin, polenta aux olives de Kalamata

Entenfilet, Rosmarinjus, Polenta mit Kalamata-Oliven
Filet of duckling, rosemary jus, polenta with Kalamata olives

) ¢
Poisson du Marché
Poisson du Marché en crolte de chorizo

Fisch vom Markt in Chorizo-Kruste
Market fish in a chorizo crust

Le Végétarien @ X
Ramen de légumes,
oeuf mollet, jus corsé aux saveurs asiatiques et herbes fraiches

Gemuse-Ramen, weiches Ei, kréftiger Saft mit asiatischen Aromen
Vegetable ramen, soft-boiled egg, spicy Asian gravy

& X Sélection bon cadeau Secretbox
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La Vallée Noble

‘ Hotel * » » Restaurant

Menu selon notre sélection sur ardoise

Bitte die Tafel einsehen
Menu based on our selection on board

Entrée selon ardoise, plat au choix selon ardoise

& dessert au choix : carte des desserts ou ardoise

Vorspeise, Hauptgericht & Dessert
Starter, main course & dessert

L 39€

Entrée selon ardoise & plat au choix selon ardoise
ou
Plat au choix selon ardoise

& dessert au choix : carte des desserts ou ardoise
Vorspeise & Hauptgericht oder Hauptgericht & Dessert
Starter & main course or main course & dessert

34 €

Les Enfants jusqu’a 12ans
Fur unsere kleinen Feinschmecker (bis zu 12 Jahren)
For our young gourmet (until 12 years-old)

15€

Filet de poisson du moment
Fischfilet des Tages - Fish filet of the day
Ou - oder - or

Volaille, poélée de légumes, pommes de terre
Gefligel, Gebratenen Gemdise, Potatoes
Poultry, Seasonal vegetables, potatoes
Ou - oder —or

Burger au boeuf - Potatoes maison

Rindfleisch-Burger - Hausgemachte Kartoffeln
Beef Burger - Homemade Potatoes -

Coupe de glace deux boules, parfums au choix
Vanille, chocolat...
Zwei Eis Kugel : Vanille, Schokolade...
Two scoops of ice cream : Vanilla, Chocolate...
Ou - oder — or

Moelleux chocolat
Schokoladenmuffin - Soft chocolate cake
&
1boisson au choix : Sirop a lI'eau, imonade, eau
1 Getrank nach Wahl: Sirup mit Wasser, Limonade, Wasser
\ 1drink of your choice: water syrup, lemonade, water

I Hotel x » » Restaurant

5259 La Vallée Noble

Lieu Dit Finkerwaeldélé - 68570 - Soultzmatt - France
+33 3 89 47 65 65 - contact@valleenoble.com

Vam\



‘ ‘ Hotel » * » Restaurant

La Vallée Noble

Le Fromage — Der Kase — Cheese

Assortiment de fromages affinés

Auswahl von gereiften Kédsesorten
Selection of aged cheeses

I .es Desserts - Nachtisch - Desserts

Créme bralée x
Créeme brilée Maison, saveur du moment, brochette de fruits

Sphére aus Milchschokolade nach Rocher-Art, Karamellherz, Erdniisse, Passionsfrucht-Sorbet
Rocher-style milk chocolate sphere, caramel heart, peanuts, passion fruit sorbet

Riz au lait x
Riz au lait mousseux, caramel au beurre salé

Schaumiger Milchreis, Karamell mit gesalzener Butter
Fluffy rice pudding with salted butter caramel

Pain Perdu x
Kougelhopf fagon pain perdu, créme cannelle, glace yaourt

Gugelhupf nach Art des French Toast, Zimtcreme, Joghurteis
Kougelhopf French toast style, cinnamon cream, yoghurt ice cream

Tiramisu Xx
Traditionnel Tiramisu au café et marsala

Traditionelles Tiramisu mit Kaffee und Marsala
Traditional Tiramisu with coffee and marsala

X Sélection bon cadeau Secretbox
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I.es boissons

Eaux & Softs

Eau Lisbeth rouge, verte ou bleue 50 cl 3.50 € 100 cl 5,00 €

Coca Cola, Coca Cola Zéro 33 cl 380 €

T'Glacé Lisbeth, Limonade, Pom’ de Lisbeth, Miss Tonic 33 cl 3,80 €
e Jus de fruit : Pomme, Orange, Ananas, Abricot, Tomate, Fraise 20 cl 350 €

Orangina 25 cl 380€

l.es vins

Les vins au verre

AQOC Alsace Riesling, Pinot Gris, Gewurztraminer, Muscat

AOC Pinot Noir d'Alsace

AOC Pinot noir rosé d'Alsace

AQOC Alsace Grand Cru Zinnkoepflé (Riesling, Gewurztraminer)

AOC Bordeaux rouge
AOC Cébte du Rhdéne rouge

L'Alsace AOC

2022 Crémant brut “Cuvée Jean Nicolas” Chateau Wagenbourg
2022 Crémant rosé Domaine Nicollet

2022 Riesling Domaine Nicollet

2022 Riesling “Grandes lignes” Domaine Léon Boesch
2023 Riesling Chateau Wagenbourg Famille Klein

2023 Pinot Blanc Chateau de Wagenbourg

2023 Pinot Blanc Domaine Nicollet

2023 Pinot Blanc Auxerrois Domaine Philippe Brun

2022 Pinot Gris “Le Coq” Domaine Léon Boesch

2023 Pinot Gris Chateau Wagenbourg Famille Klein

2022 Pinot Gris Domaine Nicollet

2023 Muscat Domaine Nicollet

2022 Sylvaner “Velouté” Domaine Nicollet

2023 Gewurztraminer Chateau Wagenbourg Famille Klein
2024 Pinot noir rosé Domaine Philippe Brun

2023 Pinot Noir fit de chéne Domaine Philippe Brun
2022 Pinot Noir Chateau Wagenbourg Famille Klein

2022 Pinot Noir “Luss” Domaine Léon Boesch

A Prix nets, service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé a consommer avec modération
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15 cl
500 €
500 €
6,00 €
800 €

700 €
6,00 €

2500 €
28,00 €
22,00 €
35,00 €

23,00 €

2000 €
2000 €
2100 €
3500 €
2200 €
2200 €

2000 €
2200 €
2500 €
2500 €
26,00 €
2500 €
3500 €
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Vins blancs

Bourgogne
2023 Macon-Pouilly Solutré 36 €
Provence
e | 2023 IGP Méditerranée Viognier Sainte-fleurs Domaine de Triennes 38 €
\ins rouges

Bourgogne
2018 Mercurey ler Cru Clos du Paradis Domaine Voarick 58 €

‘ 2017 Mercurey ler Clos du Paradis Domaine Michel Picard 58 €
2016 Hautes cotes de Nuits Soufflot 40 €
2016 Hautes de cbtes de Nuits Domaine Michel Picard 40 €
2014 Bourgogne Pinot Noir Domaine Lambert de Valentinois 45 €
2021 Bourgogne Pinot Noir Domaine Lambert de Valentinois 35 €
Beaujolais
2021 Morgon “Grands Gras” 39 €
2022 Beaujolais Villages Vignerons de Bel Air 27 €
2022 Saint Amour “La Victorine” Domaine Jacques Charlet 2€
2021 Juliénas “Hiver Festif” Vignerons de Bel Air 27 €
2021 Brouilly Chateau de Fouilloux Vignerons de Bel Air 34 €
Céte du Rhone
2023 Le Gigondas Domaine Saint Damien 45 €
2017 Chéateauneuf-du-Pape “Vieux Clocher” Domaine Arnoux 74 €
Bordeaux
2019 Lalande-de-Pomerol Chateau Haut Caillou 55 €
2020 Saint Emilion Fortin Plaisance 59 €

Prix nets, service compris.
L’abus d'alcool est dangereux pour la santé & consommer avec modération
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